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Un poco de historia

La actividad vitivinicola en Chile comienza con la llegada de los conquistadores espafioles, quienes introdujeron
la vid para producir el vino de misa. Los primeros vifiedos registrados en la historia de Chile fueron aquellos
plantados a principios del siglo XVI, y las exportaciones de vino chileno ya eran importantes a mediados del
siglo XVIIIL.

Claudio Gay, profesor de la Universidad de Chile, en 1830, y luego el aristocrata y empresario Silvestre
Ochagavia, en 1854, importaron las principales variedades europeas, entre ellas cabernet sauvignon, sauvignon
blanc, semillon, pinot noir y riesling. Las parras se adaptaron facilmente al clima chileno, y se cree que las
actuales cepas son los inicos clones de uvas anteriores a la epidemia de filoxera que existen en el mundo.

La vitivinicultura chilena se encontraba a fines del siglo XIX en manos de importantes familias aristocraticas, y
junto con la importacion de variedades contrataron a expertos (endlogos franceses y administradores) para que se
encargaran de las vifias y de los procesos de produccion. Sus vinos se comercializaban y exportaban con éxito, y
la calidad de los vinos chilenos fue destacada en las exposiciones de Burdeos (1882), Liverpool (1885) y Paris
(1889).

La historia del vino chileno en el siglo XX no fue facil. Entre 1940 y 1980 Chile conocié sucesivas crisis
viticolas. Los impuestos que gravaban la industria vitivinicola, una ley de alcoholes que virtualmente prohibio la
plantacion de vifiedos y los trasplantes de vifias, la Segunda Guerra Mundial que cerraba la puerta de las
importaciones, incluyendo las de maquinaria viticola, y, finalmente, la dramatica caida interna de los precios de
la uva en la década de los afios setenta del siglo pasado, afectaron fuertemente a la industria. En 1993 habia en el
pais un total de 54 000 hectareas, la mitad de la superficie de 1938.

La recuperacion de la industria comenzd con la derogacion, en 1974, de la ley que restringia los vifiedos, y
continud durante la década de los afios ochenta con la introduccidon de nuevas tecnologias en la produccion de
vino (donde Miguel Torres jugd un papel importante), con la apertura econéomica y la politica de exportaciones,
el paso del esquema de familias tradicionales propietarias de grandes vinas al de grupos econdmicos o
sociedades andnimas, y el retorno a la democracia en 1990.

En los afios noventa los vinos chilenos consolidaron definitivamente su presencia en el mercado internacional,
con exportaciones a Europa, Estados Unidos y, principalmente, a Asia. Actualmente, los vinos chilenos se
exportan a mas de 109 paises en cinco continentes, reportando en 2003 un total de 671 millones de dolares
estadounidenses.

Geografia

Chile es un pais largo y angosto, con un territorio que cubre mas de 4000 km. Sus limites los determinan el
océano Pacifico por el occidente, la cordillera de los Andes, con sus montafias de mas de 5000 metros de altura,
por el oriente, la Patagonia y los fiordos en el extremo sur y el desierto de Atacama, con uno de los climas mas
aridos del mundo, por el norte. Esta situacion geografica particular determina un clima privilegiado para la
agricultura y particularmente para el cultivo de la vid.

Clima

La tipificacion mas correcta del clima es «templado-calido con régimen de tipo mediterraneo de Iluviasy,
altamente influenciado por la cercania de la cordillera de los Andes y por el anticiclon del Pacifico. Un verano
seco y prolongado, una radiacion solar elevada y una amplitud térmica notable son tres caracteristicas del clima
chileno que permiten plantar vides viniferas entre los 30° y 36° de latitud sur.

La amplitud térmica se debe, principalmente, a temperaturas minimas muy bajas en época de madurez: entre los
8° C en la costa y los 14° C en el interior. La ausencia de lluvias en verano e inicios de otoflo garantiza, ademas,
condiciones sanitarias muy favorables, con bajisimo riesgo de Botrytis (podredumbre gris) y mildeu casi
inexistente (figura 1).



Santiago

100 1~ T 25

80 - 20

60 4 L 15 |3 pluviosidad
40 7 L g |™=Temperatura
20 - -8

NI B BN NI E N

M, o
W P R e @9Q§3Qé{§é§§2ﬁﬁjﬁﬁ

Figura 1. Representacion del régimen de 1luvias y de temperatura del valle Central de Chile.

Las precipitaciones en la region viticola chilena varian entre 250 y 800 mm por afio, de norte a sur, lo que
determina una irrigacion obligatoria en la mayor parte del territorio.

En verano, las temperaturas maximas son mayores a 30° C y la amplitud térmica flucttia entre 15° C a 18° C, con
humedades relativas de 55 a 60%. En Chile, la presencia de heladas es sectorizada (Valle de Casablanca, por
ejemplo), pero no hay presencia de granizo como en la zona viticola vecina de Mendoza (Argentina).

Las mayores diferencias en el clima se manifiestan precisamente entre el norte y el sur. Es asi como la zona norte
es muy luminosa, con mas de 200 dias despejados al afio, pero con temperaturas no demasiado altas, por la
influencia permanente del océano Pacifico, especificamente de la corriente de Humboldt, que enfria el aire sobre
el mar, que luego se interna hacia el continente.

Existe, a su vez, una variacion de climas de oeste a este, determinada por la influencia de la corriente fria de
Humboldt del Océano Pacifico, la cordillera de la costa y la cordillera de los Andes (figura 2).

Los climas costeros y del sur de la zona viticola chilena son mas frescos, permitiendo la plantacion de cepajes
blancos como el sauvignon blanc y chardonnay, y tintos como pinot noir, con buenos resultados (Valle de San
Antonio, Valle de Casablanca, Bio-Bio).
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Figura 2. Esquema de las influencias climaticas este - oeste en la region central de Chile (Hernandez, 1997).

Plagas y enfermedades

En Chile no existe la filoxera, y el ataque de hongos es muy bajo. Las plagas y enfermedades mas comunes en
Chile para el cultivo de la vid para vino son el ataque de araiiita roja (Brevipalpus chilensis), de un coledptero
llamado burrito (Naupactus Xanthographus), algunos nematodos como Meloidogine sp y Xiphinema sp en
algunas zonas especificas, y Margarodes vitis, un insecto del grupo de los hemipteros, que ataca el sistema
radicular y debilita la planta en el tiempo. El oidio es el unico hongo que se presenta comunmente en los vifiedos
chilenos.

Chile es definido habitualmente como una isla geografica rodeada por los Andes y el Pacifico. Este aislamiento
natural ha sido clave para que plagas como la filoxera jamas hayan aparecido por estas costas. Si a eso le



afiadimos un sano clima mediterraneo, con veranos calidos e inviernos lluviosos, es facil descubrir por qué aqui
la vitivinicultura organica adquiere dia a dia mayor relevancia, mas que en ningun otro lugar del mundo.

Suelos y relieve

El desarrollo de los suelos en Chile estd asociado a factores geologicos, geomorfologicos, climaticos y a la
actividad volcanica, que esta presente en todos los eventos modeladores del paisaje natural.

Debido a las condiciones montafiosas de Chile, con fuertes pendientes entre los relieves de la cordillera de Los
Andes y el nivel del océano Pacifico, la tendencia general en los suelos es presentar poco desarrollo en sus
perfiles y, por lo tanto, son suelos jovenes en su evolucion.

El material generador de los suelos es variado, correspondiendo a meteorizacion de rocas antiguas dando origen
a suelos in situ; depdsitos de cenizas volcanicas en forma de Loess; depdsitos glaciales, fluvioglaciales y
aluviales que dan origen a suelos mas jovenes y de menor desarrollo.

Los suelos residuales provenientes de la meteorizacion de las rocas igneas y metamorficas se localizan en la
cordillera de la Costa, coexistiendo con suelos de origen de cenizas volcanicas denominados cominmente
trumao. Los suelos de origen de depdsitos glaciares, fluvioglaciales y aluviales se localizan fundamentalmente
en la depresion intermedia de Chile central y sur, y planicies patagénicas de Chile austral, siendo éstos los de
mayor uso vitivinicola. En general, los suelos de Chile han sido clasificados, desde el punto de vista taxondmico,
en nueve oOrdenes y, dentro de cada orden, subdrdenes. Por zonas: arida, semiarida y subhumeda; templada
himeda y austral fria y himeda, de acuerdo con las caracteristicas climaticas.

El relieve de la zona central de Chile esta definido por dos cadenas montafiosas, la cordillera de los Andes y la
cordillera de la Costa, lo que define una planicie litoral y una planicie central, esta ultima delimitada por la
cordillera de los Andes y la cordillera de la Costa (figura 2). El limite de la plantacion de la vifia son los 1000 m
sobre el nivel del mar, sobre el piedmont de los Andes, y 600 m sobre el nivel del mar, sobre la cordillera de la
Costa, aproximadamente.

Zonificacién y valles

Con acuerdo al decreto N° 464 de la legislacion vitivinicola del pais, del 14 de diciembre de 1994, Chile cuenta
con una zonificacion viticola geografica, o denominacion de origen, basada en valles transversales, generalmente
delineados por rios importantes que fluyen de cordillera a mar. Esta zonificacion divide al pais en cinco grandes
regiones viticolas (Atacama, Coquimbo, Aconcagua, Valle Central y Region Sur) y 15 subregiones, dentro de las
cuales encontramos los famosos valle del Maipo y valle de Casablanca, entre otros (figura 3). De los 641 000
000 L de vino producidos en el pais en 2003, 546 086 464 L poseen denominacion de origen (82%).

Figura 3. Zonas viticolas de Chile (fuente: Wines of Chile).



El vifiedo

De un total de 110 097 ha en 2003, los sistemas de conduccion del vifiedo chileno son principalmente la
espaldera con cordon apitonado (67%), el bazo o gobelet (19%) y la pérgola o parron (10,4%). E1 76% de esta
superficie esta bajo riego, que se realiza hoy por tendido, por surco o por goteo, principalmente.

Las densidades de plantacion son variables y fluctiian entre 1500 y 7000 plantas por ha. Variedades

Las cepas espafiolas iniciales corresponden a la variedad conocida como pais o mision, que se adaptd
rapidamente al suelo y atin hoy puebla los campos de la zona central, representando ain un 13,6% de la
superficie de las variedades plantadas y la segunda variedad tinta (tabla 1).

Tabla 1. Evolucion de la superficie plantada por cepaje

CEPAJE ANOS

1994 | 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003
Cabernet
Sauvignon | 11,112 | 12,281 13,094 [ 15995 | 21,094 |26,172 | 35967 | 38,227 39,261 39,731
Merlot 2,353 | 2,704 3,234 5411 8,414 10,261 | 12,824 | 12,887 12,768 12,879
Chardonnay | 4,150 | 4,402 4,503 5,563 6,705 6,907 7,672 7,567 7,561 7,565
Sauvignon
Blanc 5981 | 6,135 6,172 6,576 6,756 6,564 6,790 6,673 7,041 7,368
Chenin
Blanc 103 106 93 98 104 95 76 49 52 51
Pinot Noir 138 215 287 411 589 839 1,613 1,450 1,434 1,422
Riesling 307 296 317 338 348 286 286 286 283 288
Semillén 2,708 | 2,649 2,616 2,427 2,425 2,355 1,892 1,860 1,843 1,821
Pais 15,990 | 15,280 15280 | 15,241 | 15442 | 15457 | 15179 | 15,070 14,949 14,953
Carmenére 330 1,167 2,306 4,719 5,407 5,805 6,045
Syrah 19 201 568 1,019 2,039 2,197 2,347 2,468
Cabernet
Franc 17 64 138 316 689 823 869 925
Otros 10,251 | 10,324 10,371 [ 10,895 | 11,638 | 12,780 | 14,130 | 14,475 14,356 14,580
Totales 53,093 | 54,392 56,003 | 63,550 | 75,388 | 85,357 | 103,876 | 106,971 | 108,569 | 110,097
Fuente: SAG

De la superficie total destinada a vinificacion, el 76% corresponde a cepajes tintos y el 24% a blancos,
representados mayoritariamente por las variedades cabernet sauvignon y chardonnay, respectivamente. Por ley,
las variedades permitidas en Chile estan restringidas a 17 variedades blancas y 17 variedades tintas (tabla 2).

Tabla 2. Variedades Blancas y Tintas autorizadas por ley
en Chile

Chardonnay Cabernet franc
Chenin blanc Cabernet sauvignon
Gewurztraminer Carignan

Marsanne Carmenére
Moscatel de Alejandria Cot

Moscatel Rosada Merlot

Pedro Jiménez Mourvedre

Pinot blanc Nebbiolo

Pinot gris Petit verdot

Riesling Petite Syrah
Roussanne Pinot noir
Sauvignon blanc Portugais bleu
Sauvignon gris Sangiovese
Sauvignon vert Syrah

Semillén Tempranillo
Torontel Verdot

Viognier Zinfandel

Las variedades blancas como la moscateles y edro Jiménez se utilizan principalmente para la elaboracion de
pisco, un cualitativo destilado de vino elaborado exclusivamente en el norte de Chile que representa
aproximadamente unas 10 000 ha de viias.



Carménére (o grande vidure)

Variedad originaria de la region de Burdeos, atacada en 1860 por la filoxera, y casi inexistente en Francia en la
actualidad (10 ha). Gracias a las importaciones de material vegetal realizadas desde Europa a Chile a mediados
del siglo XIX, antes de esta plaga, esta variedad se multiplicé en Chile confundida con el merlot y el cabernet
franc, de caracteristicas ampelograficas similares. Chile y el sur de Italia son las dos regiones que poseen
actualmente plantaciones de carméneére.

Una primera visita de Claude Valat, en 1991, y finalmente el veredicto del ampelografo francés Jean Michel
Boursiquot, en 1994, determinaron la existencia de esta variedad en Chile, que hoy ha sido aislada en
plantaciones puras y es el actual objeto de proyectos de selecciones clonales. La pregunta de la actualidad es si el
carménére es realmente el cepaje emblematico de Chile.

Hoy existen en Chile 5807 hectareas (2002) de carménére puro, y aun algunas plantaciones mezcladas con
variedades como merlot. El clima chileno, seco en los meses de madurez, ha permitido una buena adaptacion de
este cepaje tardio a la viticultura chilena.

Su potencial enoldgico esta en su intenso color, aromas a frutas rojas, tierra himeda y especias. Si la madurez no
es la adecuada, facilmente se expresan aromas de pimenton verde y rojo, tipicos de la variedad. Los vinos son
poco acidos y generalmente estan muy bien considerados en mezclas.

Sus aptitudes agrondmicas la definen como una variedad medianamente vigorosa, de dificil floracion. Su polen
es poco efectivo y los filamentos de los estambres son torcidos (figura Xa). Es sensible a la corredura, sus yemas
son poco fértiles y la poda larga es recomendada. Los suelos muy fértiles y las zonas frias se deben evitar.

En el aspecto ampelografico, el carménére se define por sus apices algodonosos, con hojas nuevas brillantes, de
tonos rojizos a anaranjados, y leves reflejos bronce (figura Xb). La hoja adulta es de gran tamafio (figura Xc),
con cinco lobulos bien marcados, mustia, brillante y orbicular. Los senos laterales pueden presentar, al fondo, un
pequefio diente, y el seno peciolar es ligeramente sobrepuesto. Los racimos son medianos y relativamente
sueltos, con bayas redondas de piel gruesa. Los sarmientos son de color rojo violdceo, muy caracteristico, al
igual que sus hojas senescentes, que se vuelven rojizas en otofo.

Carménere; a: flor (fotografia: P. Izquierdo), b: brotes, c: hoja adulta (fotografias: K. Miiller).

Bodegas

Existen en Chile 85 bodegas exportadoras, representadas por dos asociaciones de productores, que cuentan hoy
en dia con toda la tecnologia necesaria para la produccion de buenos vinos. El avance registrado esta enfocado a
la obtencion de la mayor calidad posible, y por ello hoy dia mas de la mitad del almacenamiento de vinos y
mostos de exportacion se hace en depdsitos de acero inoxidable y barricas. La madera esta restringida a la
produccién de vino para consumo interno, y su uso ya no esta asociado al mercado de exportacion. Predomina el
almacenamiento en acero inoxidable (47%) y en cemento epoxicado (41%), y le sigue la crianza en madera (7%)
y en barricas (3%).

Estas empresas vitivinicolas concentran hoy parte importante de sus esfuerzos en el desarrollo de proyectos
medioambientales, invirtiendo en plantas de tratamiento de residuos industriales liquidos mas de 10 millones de
dolares estadounidenses, asi como en la reutilizacion de desechos y participando en procesos de certificacion
medioambiental, lo que busca hacer mas limpia, natural y eficiente la produccion.

La produccién

La produccion total de vinos en 2003 fue de 6 400 000 hL, para una superficie de 110 097 ha, con evolucion
positiva desde 1993 (figura 4) que se ha estabilizado en los ultimos tres afios.

Chile ocupa el onceavo lugar de los paises productores de vino, con el 2,56% de la produccion mundial. El
consumo nacional actual es de 16,2 litros por habitante. Considerando la poblacion total, el consumo empezoé a
disminuir en 1972, llegando a un minimo, en 1997, de 13,1 L/habitante. Estas cifras no permiten el desarrollo de
la industria viticola a gran escala, por ello la venta de vinos estd principalmente condicionada por el mercado
externo, con una exportacion del 50,8% del vino producido. Sin embargo, el vino es un producto que se ha



masificado a escala nacional, y su mercado es cada vez mas dinamico y competitivo, lo que determina para los
productores un constante desafio.

Evolucion de la superficie de vides para vino
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Figura 4. Superficie de vifiedos en Chile, en el periodo 1995-2003 (fuente: SAG).

Exportacion

La economia chilena es una de las mas abiertas del mundo: no existe barrera alguna a la exportacion ni
proteccionismo para las importaciones. Chile es un socio comercial confiable, posee instituciones soélidas y
reglas claras para los inversionistas. La estabilidad de su economia se refleja en su bajisima inflaciéon y en una
serie de tratados de libre comercio firmados en los ultimos afios con Estados Unidos, la Unidon Europea, Corea
del Sur, Canada, México y otros paises de Centro y Sudamérica. Las principales caracteristicas del modelo
exportador chileno han sido su capacidad para adaptarse a las condiciones de cada mercado, dar valor afiadido a
los bienes, y diversificar los rubros. Hoy el pais es reconocido como uno de los productores vitivinicolas mas
importantes del mundo, con exportaciones anuales de 671 millones de doélares en 2003, representando un
volumen de 395 millones de litros (figura 5). De la totalidad de vino producido en 2003, un 58% se exporta
embotellado y un 42% a granel.

En el primer semestre de 2004, las exportaciones totales en volumen aumentaron un 14%, siendo lo mas
significativo la recuperacion de Estados Unidos como mercado.

Exportacion de vinos chilenos
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Figura 5. Volumen de exportacion de vinos del mercado chileno (fuente: SAG)..

La participacion de la exportacion chilena en el mercado mundial ha aumentado significativamente en los
ultimos 15 afios, desde una participacion de s6lo un 0,38% en 1988, hasta alcanzar en el 2003 un 5,45 % del
mercado mundial de exportaciones de vino, el quinto lugar después de Francia, Italia, Espafia y Australia.

La evolucion del precio por botella exportada también ha sido positiva, variando de 1 dolar por botella en 1987 a
valores cercanos a los 2 dolares en los Gltimos cuatro afios (figura 6).



Evolucion del precio por hotella
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Figura 6. Precio por botella de vino chileno, periodo 1987-2002 (fuente: SAG).

El destino de las exportaciones de vino chileno se reparte en mas de 109 paises, dentro de los cuales los mas
importantes son Estados Unidos y Gran Bretafia (figura 7).

Principal es paises importadores de vino embotellados por voldmen
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Figura 7. Destino de las exportaciones de vino chileno (fuente: SAG).

Cabe destacar que la distribucion de los paises de destino de las exportaciones de vino chileno ha variado de
forma importante en los ultimos 20 afios (tabla 3). Latinoamérica, primer mercado de destino en los afios 80, hoy
solo representa un 7,1% de las exportaciones, mientras que Europa pas6 en ese mismo periodo de un 2% a un
57%. Otros mercados en desarrollo son Asia y Oceania.



Tabla 3. Distribucion, segin mercado de destino de las exportaciones de vino chileno (% en volumen)

MERCADO 1320 1325 19380 1935 2000 2001 2002 2003

LATINOAMERICA
EE.UL. CANADA Y MECICO

S5% TO% 3T 23% 11% 9.7 % TE% T1%
10% 2T 4% 20% 23% 2E6% [ 2689% | 22T%

EUROFA 2% 3% 1% 31% 45% A22% [ S28% | ST 6%
ASIAOCEAN 1A =N S S 3% % Q2% 122% [ 122%
OTROS 0% 0% 2% % 1% 0.3% 0.2% 0%

Fuente: Chilevid (*) diez meses Inversién extranjera

La inversion extranjera en la vitivinicultura nacional ha continuado en aumento, con proyectos asociados a
capitales chilenos para desarrollar empresas mixtas o convenios de distribucion en los paises de destino. A su
vez, Chile se ha preocupado desde hace mas de diez afios de expandir su éxito con consolidadas inversiones en
Argentina.

Asociaciones

Chile cuenta con varias asociaciones ¢ instituciones que apoyan el desarrollo del rubro. Entre ellas, las mas
importantes son las dos asociaciones de productores de vinos: Chilevid, que agrupa 42 vifas, y Viias de Chile,
entidad que agrupa a 45 vinas responsables del 90% de las exportaciones de vino embotellado y alrededor del
90% del mercado interno. Estas dos asociaciones son representadas en el extranjero (Estados Unidos y Gran
Bretafia) por Wines of Chile, fundada en julio de 2002 con el propdsito de fortalecer la imagen de Chile y
estimular las ventas de vinos finos chilenos en el extranjero.

Un papel importante lo ha cumplido ProChile, que es la agencia gubernamental dependiente del Ministerio de
Relaciones Exteriores destinada a fomentar las exportaciones chilenas.

El SAG (Servicio Agricola y Ganadero) tiene como objetivo contribuir a garantizar la genuinidad e inocuidad de
los vinos y bebidas alcohodlicas que se producen, comercializan e internan al pais, a través de la normativa,
coordinacion y supervision de la fiscalizacion de estos productos. Ademas, establece la normativa y la
supervision para la proteccion de las denominaciones de origen de vinos y piscos y la certificacion de esta
condicion en los productos de exportacion, de acuerdo con los requerimientos de los paises de destino.

La Corporaciéon Chilena del Vino es una asociacién gremial, orientada a mejorar la cooperacion y la
competividad de las empresas viticolas en todos ambitos productivos, siendo una de sus principales funciones la
de representar al sector vitivinicola en aspectos técnicos ante instituciones gubernamentales y privadas.

Las universidades que forman a los endlogos chilenos y que llevan a cabo la investigacion relacionada son,
indiscutiblemente, la Universidad de Chile (Departamento de Agroindustria v Enologia de la Facultad de
Ciencias Agronomicas), la Universidad de Talca, ubicada en la zona de mayor produccion de vinos de Chile, y la
Pontificia Universidad Catolica de Chile.

La obtencion del titulo de endlogo en Chile requiere, por ley, ser ingeniero agronomo titulado, con especialidad
en enologia y viticultura, junto a la aprobacion del examen de en6logo, tomado una vez al afio por la Asociacion
de Ingenieros Agréonomos Enologos de Chile.
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